L UNCHRKAART

HEEFT U EEN ALLERGIE? MELD
HET ONS DAN KUKEN WE WAT

ALLE SOEPEN WORDEN GESERVEERD P3CE TN TS
MET BROOD EN BOTER

* \faliaanse tomaat t

- Bospaddenstoelen 95

. —DaSSOQP (waaq bediening 85

ALLE SALADES WORDEN GEMAAKT VAN l/SBERG,
RUCOLA EN VELDSLA MET HUSGEMAAK TE DRESSING

* Vega Ceasar salade, ej, boonties, croutons, Ui, parmezaan 15,5
» Gerookte 2alm, kapperties, Uy komkommer, tomaat, aardappeel Julienne 1%
. Spek, W, cham‘d\ﬁnons, croutons, komkormer, tomaat 16

WIT, BRUIN EN DONKERBRUIN

+ Kaas of Ham, mosterd rmayonaise, augurk, sia ER)
« Ham, kaas, tomaat, komkommer, ej, sla %5
* Mozarely, fomaat, pesto magona\se, lente-ui %5
. Renc\anﬁ, zoetzuur, lente-ui, rode peper #5
+ Gerookte z2aim, o\\nemavona‘tse, \nselejo\e rode uj, komkommer 1“5

2 BOTERHAMMEN MET 3 EIEREN overheerl'\\‘]ke Souo\ eel
+ Ham, kaas 13,5 ebakken boeren Qr\e’r
- Spek 12,5 met kassiek stoofviees 15



SIOOLFVLLELS

Het begint vroeg, in een zware pan op een laag vuur. Terwijl buiten de dag voorbijtrekt,
gebeurt binnen iefs magisch: tijd, warmte en aandacht smelten samen. Stoofvlees is al
eeuwenlang het gerecht van geduld, ontstaan uit noodzaak, gekoesterd als traditie. Wat
ooif bedoeld was om taai vlees zacht te maken, groeide uit tot een gerecht dat mensen
rond de tafel verzamelt.

\Wij bouwen voort op dat verhaal. Met respect voor het product en liefde voor het
proces laten we het vlees langzaam zijn weg vinden naar perfectie. Soms klassiek, zoals
grootmoeder het maakte. Soms met kruiden en smaken van ver weg, waar stoofpotten

net zo'n belangrijke rol spelen in het dagelijks leven.

. Klassiek stooflvees | a3

/ f Langzaam gestoofd rundvlees, diep en vol van smaak

+ Limburgs 2uurviees | 23
Licht zoetzuur, volgens bourgondisch recept

. Reno\anﬁ | 245
Stoofvlees op Indische wijze met zoetzuur en lenteui

« \taliaanse stoofschotel | 23
Stoofvlees, tomaat, ui, paprika, courgette, basilicum

. veqe’rarlsche_ stoofschotel | 24
Pompoen, ui, knoflook, fomaat, spinazie, courgette, Griekse yoghurt

« 2eeuwse visstoof | 245
Zalm, kabeljauw, garnalen, wortel, knolselderij, ui, fomaat, groene kruiden

+ Lamsstoofhvees op Marokkaanse wijze 1 23
Lam, ui, zoete aardappel, tomaat, koreander, komijn, paprika, peterselie, pruimen

ONS STOOFVLEES IS TE BESTELLEN ALS LUNCH OF DINER EN WORDT
GESERVEERD MET AARDAPPELGRATIN, FRIET OF WITTE RUST.




DINERKAART

» Carpaccio Classico | 16,5 + Bieten tartaar | 14

Rundvlees, olijfolie, citroen, parmezaan, pijnboompitten Biet jes, vruchten mayonaise, walnoot, feta, crostini
+ Gerookte vis | 18 + Buikspek | 16

Zalm, makreel, forel, crostini, kormkommer, dillemayonaise Langzaam gegaarde buikspek, currysaus, wortel

- Caprese salade | 45
Tomaat, mozarella, pesto, ingelegde rode ui, salade

. Stoofviees

Zie al onze heerlijke stoofpotten op ons speciale stoof-menu

« Geqride en gestookde groenten met tzatziki | 85

Paprika, courgette, tomaat, ui, champignons, Griekse yoghurt, knoflook, komkommer ALLE HOOFDGERECHTEN

) WORDEN GESERVEERD
+ Shortrib BBQ stye | 265 MET AARDAPPELGRATIN,
Runderrib, dagverse groenten, knolselderij, lente ui FRIET OF WITTE RUST

+ Coupe Biesbosch | 1o
Gezoete mascarpone, slagroom, rood fruit, koekkruim, chocolade snippers

+ Chocolade explosie | 12,5
Brownie, chocolade mousse, chocolade ijs, slagroom, vanillesaus, chocolade snippers

. vers Lruit | 8
Aardbei, druif, bosbes, watermeloen, gezoete mascarpone

+ Dame blanche | 85
Vanilleijs, chocoladesaus, slagroom

» Sorbet | 35

Vruchten sorbetijs, 7up, slagroom




Ull DI KEUKLEN,
SPLCIAAL VOOR JONGLE
SMAAKONITDEKKERS

. Kle‘\n’ge vis 1 42,5
Verse dag groenten, visstoof, frief, mayonaise

* KRintie viees | 14,5
Verse dag groenten, klassiek stoofvlees, frief, mayonaise

* Kleintie veqa | 10
Vegetarische stoofschotel, witte rijst

* Kipnugeets 1 40,5
6 Kipnuggets, friet, mayonaise

. Spaﬁhe’rﬁ bollo | 141

Lintpasta, bolognaise saus, parmezaanse kaas

« Pannenkoeken

Naturel | 95
geserveerd met sfroop en poedersuiker

Per extra |2
Spek | appel | kaas | banaan | chocolade pasta

« Een ¥lein komme’rde mMaq ook: al onze S0RERN
2ijn er in halve porties, voor de hahe erije

IN OVERLEG IS VEEL MOGELIK



